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Da Re Spa: Context istoric si cultural

© 2023 - Da Re Spa a socio unico




Istoria companiei a Inceput acum peste

40 de ani, in 1975, cu o mica brutdrie
detinuta de o familie.

Corporatia Da Re se poate mandri cu o
traditie care s-a transmis din generatie in
generatie in domeniul fabricarii painii.

Fondatorul si proprietarul, Giuseppe Da
Re, s-a preocupat infotdeauna sa
mentind standarde inalte de calitate in
produsele sale."
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... Cafre succesl

De-a lungul anilor, compania a crescut, devenind una dintre cele mai de succes si stabile companii
din domeniul fabricarii pdinii in nordul ltaliei.

Compania si-a mentinut procesele traditionale de coacere artizanala, in loc sd opteze pentru metode
moderne automate de coacere.

Aceasta a fost bazatd pe convingerea cq, desi brutariile ,,industriale” pot produce fara indoiald
cantitati mari de pdine, le lipsesc calitatile metodelor traditionale de coacere artizanalq, realizate in

diferite etape si, cel mai important, efectuate manual.
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Asa s-au nascut'i Bibanesi”

Livrarea pdinii proaspdt coapte unui hnumar tot mai mare de
clienti devenea o provocare. Mai mult, pentru a asigura ca toate
cererile de aprovizionare sunt indeplinite, lucrul pe tot parcursul
noptii a fost implicat. Acesta a condus compania sa realizeze ca
era nevoie sa dezvolte un produs revolutionar, la jumatatea
distantei dintre pdine si grisine.

Giuseppe Da Re tinGnd
primul pachet de Bibanesi
realizat vreodatadl

Prin urmare, in 1988, cu perseverentq, pragmatism si dorinta de a
experimenta, s-a gasit o solutie definitiva prin crearea i
Bibanesi'.
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Principalil pasi
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1982-83

- Brutdria incepe
Familia .Do Re & creascd si DUPE O
deschide o devine una perioadd lungd
mica brutdrie dintre cele mai de incercari si
n Bibano, importante cercetari, se
1Gngd organizatii de creeazdi
Venetiq. copt din nord- Bibanesi.
' estul Italiei. " ~
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Din 1987... paGna astazi!

Forta de vanzari

organizatd in toata
Italia

2 unitati principale si 3

L . retail si servicii
linii de productie ’

. . - 0 . 0 .
[Cllenu majori din sec’rorul]
alimentare

Mai mult de 5 milioane de
Bibanesi proaspdt coapte in

flecare zi!
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Compania astazl..

Dupd pierderea fondatorului Giuseppe Da Re, compania nu si-a pierdut natura familiald si continud
sQ lucreze, prin copiii sai Nicola, Francesca si Armando, cu aceleasi valori si filozofie care au distins-o
Infotdeauna: calitatea, mestesugul si autenticitateaq.
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DA RE Spa: metodele de productie s
fabricatie a produselor
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| Bibanesi: cum sunt facuti¢

| Bibanesi sunt grisine de pdine crocante, infinse manual si din acest motiv unice in forma lor.

Sa analizGm impreund fiecare etapa individuala a productiei pentru a intelege pe deplin valoarea
adaugatd pe care ne propunem sa o oferim consumatorilor finali.
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| Bilbanesi: principalele etape ale productiel

All unique because

Quality wheat individually hand stretched
and the best
extra virgin olive oil
3.4

L A\
\ The dough leavens for J

one day and one night
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1) Ingrediente s materii prime

O perioadd lunga de experimentare, cu o cercetare atentd a aromelor. O selectie meticuloasa si
controlata a materiilor prime si a ingredientelor de o autenticitate si prospetime absolute.

Folosim infotdeauna
doar ulei de masline
extra virgin, bogat in
polifenoli, Tn proportie
de 100%

© 2023 - Da Re Spa a socio unico




2) Fara conservanti alimentari

Absenta completa a:

Componentele si
ingredientele nu contin
elemente modificate
genetic. (Fara OMG)

Conservanti alimentari,
adifivi chimici si agenti
emulsificanti
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3) “Drojdii lente”

Coapta cu maia, o ,drojdie lentad” care este o combinatie de fainQ, apa si drojdie pregadtitd in zivua
anterioard si lasata sa odihneasca timp de cel putin 24 de ore. Ulterior, maiaua este prelucrata
Impreuna cu ingredientele retetei in amestecul final, care frece prin etape suplimentare de dospire.
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4) Intinderea manuala a aluatului

Aceasta este caracteristica noastra principala:

Prin modelarea si intinderea aluatului cu madinile noastre, evitdm fraumele la care ar fi supus aluatul
intr-un proces de productie automatizat (fara forme, rulare, extruziune sau rafinare, etc.).
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5) Coacere lenta la temperatura scazutad

Prioritatea noastra este sa asiguram un nivel inalt de calitate al produselor noastre.

Pentru a realiza acest lucru, trebuie s coacem cea mai mica si cea mai mare grisina in mod egal in
acelasi cuptor. De aceeq, coacerea este atat de lenta si setatad la diferite temperaturi.

@ Noua linie de 50
de cuptoare
care
functioneazd in
flecare zi timp
de 12 orein cele
3 facilitati de
productie
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...0 MICa comparatie:
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7 Brbanes?

LA

Timp de coacere pentru timp de coacere penftru i
crackers: Bibanesi:

3 minute 45 minute

© 2023 - Da Re Spa a socio unico




6) Ambalaje prestigioase

Ambalgje prestigioase(cu o bariera ridicata) capabile sa garanteze o durata de raft de 12 luni si sa
pastreze integritatea, aroma si prospetimea produsului.

Control strict al calitatii pe intregul proces de productie.
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Pizza flavoured chunky breadsticks

Petits pains croquants goiit pizza

Chunky breadsticks with olives Chunky breadsticks with chili pepper

5 3 . Petits pains croquants au piment
Petits pains croquants aux olive

100 g * Chunky breadsticks with rosemary

Chunky breadsticks with onion
100 Petits pains croquants au romarin Chunky breadsticks with jEetity pains croguants goliviguel 100 g *
g extra virgin olive oil
— = e peios oo | ) 100g —
—— 100 g C* _— -
— — ———
—— -
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Asadar, sa recapitulam:

UtilizaGm exclusiv ulei de
masline extra virgin in
proportie de 100%

Intinderea manuald a
aluatului

Absenta conservantilor
alimentari

24 U

----------- Coacere lentd la
temperatura scazuta

"Drojdii lente."

Ambalaje prestigioase
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Sa aruncam o privire catre Bibanesi in infreaga lume
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| Bilbanesi: gama de produse
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Classic Bibanesi

Grisine crocante modelate manual, cu o aroma unicad.

Bibanesi Clasici, cu faind de grdu si ulei de masline extra virgin 100%, ies in evidenta fatd de orice alt
tip de pdine sau grisine si pot insoti placut orice fel de mancare.

i Bibanesi
Clohic
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Classic Bibanesi — ambalaj 40 g.

Toatd aroma si gustul Bibanesi clasici intr-un format practic de 40 de grame.

Aluatul este preparat din fainuri selectate si ulei de masline extra virgin, fara aditivi conservanti, si lasat
sa dospeasca timp de peste 18 ore. Dupa dospire, Bibanesi sunt modelati si intinsi manual si sunt
Imbogadtiti cu un strop de seminte de susan, care amplifica in continuare gustul. Datorita formatului lor

de portie unicad, sunt ideali pentru a fi serviti in restaurante, ca gustare delicioasa in timpul aperitivului
sau in timpul liber.
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| Bilbanesi cu faina din grau dur Cappelli

Reteta este simpla: doar cdteva ingrediente de calitate pentru a va oferi un produs bun, cu un caracter crocant si
indraznet. Am ales sa folosim acest grau antic, cultivatin Italia si cu un iz de musetel si flori salbatice, pentru a oferi
Bibanesilor nostri o aroma inconfundabild, amplificatd in continuare de uleiul de masline extra virgin,

Bibanesii din grau dur Cappelli sunt intinsi manual, facdndu-i uniciin forma, si sunt |Gsati sa dospeascad timp de mai
mult de o ziinainte de a fi copti. Sunt insotitorul perfect pentru orice fel de mdncare sau moment al zilei.

7 Bibanesi y
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| CAPPELLI ]
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| BIBANESI Bio

Calitatea extraordinard a Bibanesilor Organici rezulta dintr-un proces de productie a pdinii care reflectd cele mai bune abilitati
traditionale artizanale, precum si selectia atentd a ingredientelor.

Lipsiti de orice conservanti alimentari sau aditivi chimici, Bibanesi sunt intinsi manual dupa un proces lung si lent de dospire,
imbogadtit de utilizarea exclusiva a uleiului de masline extra virgin. Distinsi de dulceata lor surprinzator de delicatd, accentuata de
un strop de fulgi de porumb la suprafatd. Toate ingredientele sunt cultivate organic, fard utilizarea substantelor chimice sintetice,
conform principiilor unei diete echilibrate care respecta atat sanatatea, cat si mediul inconjurator. Potrivit pentru vegani.

]
i Bibanesi
i

1L gusto della tradizione
] itallana a casa tes

© 2023 - Da Re Spa a socio unico




| Bibanesi cu Grau Spelt si Quinoa@®

Din selectia a foarte putine ingrediente rezultd o retetd simpla si esentiald, bogatd in principii nutritive.

Faina si fulgii de spelt, quinoa, prezenta exclusiva a uleiului de masline extra virgin 100%, amplifica
bunadtatea autentica a Bibanesilor de spelt si quinoq, tfransformdndu-le ntr-o pdine delicioasd si
gustoasq, inspirata de principiile unei diete sanatoase si echilibrate.
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| Bibanesi cu Kamut ®

KAMUT® BIO Bibanesi imbind prospetimea autenticd si aroma mediteraneana imbietoare specifica
produselor DA RE cu calitatile de naturalitate si integritate atat de caracteristice acestel cereale

antice si nobile.

Cu stralucirea lor calda si aurie, amplificata de fulgii de porumb de la suprafata, Bibanesi KAMUT® va
vor surprinde cu aroma lor armonioasa si dulce, usurinta si frogezimea.
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| Bilbanesi cu faina integrala de grau

Bibanesi cu faind integrala de grdu sunt surprinzatori atat datorita simplitatii ingredientelor lor, cat si
fulgilor de grGu care le Iimbunatatesc integritatea, tfransformdandu-i intr-un produs gustos cu continut
ridicat de fibre, ideal pentru o dietd corecta datoritd crocantei lor.
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Bibanesi Deliciosi

O nouad linie de Bibanesi in cinci arome noi: Pizza, Rozmarin, Ceapaq, Ardei iute, Masline.

Conceptul de productie este specific Bibanesi, dar aroma inovatoare si pronuntatd ii face o ocazie ideald pentru
o gusttrre de calitate care poate fi savuratd in orice moment al zilei.

Aroma este pronuntatd si bine caracterizata, dar pastreazad caracteristicile echilibrului si armoniei datorita lipsei de
potentiatori de aroma si a aromelor sintetice.
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DE CE "I Bibanesi'?

| Bibanesi isi iau numele de la micul oras Bibano di Godega S.U., din nord-estul Italiei, la doar 30 de
minute de condus de frumosul oras Venetia, unde au fost creati acum mai bine de 30 de ani.
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We bring the taste of Italian
tradition to your home
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